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一、系所發展、經營及改善 

（一）現況描述與特色 

【共同部分】 

1. 該系隸屬生命科學院，教育目標為「培育兼具食品專業知識

及敬業精神之食品工業中堅幹部及科技人才」，具完整班

制，並形成一貫化人才培育模式，具高度系統整合性。 

2. 該系強調聯合國永續發展目標（SDGs）與大學社會責任

（USR）實踐之整合，能符合高教發展趨勢。該系對應

SDGs 目標設計具永續意識之課程，包含：《食品包裝材

料》、《食品科技趨勢與慢性疾病》、《食品安全與衛生》

及《食品保藏理論及應用》等；有關 USR實踐則有《食品產

品開發特論》、《保健食品》及《保健營養學研究法》等課

程，鼓勵學生將專業知識應用於在地社區實務。 

3. 該系課程依據「食品科技」與「保健生技」雙核心定位，對

應教育目標，推動具體發展策略。並設有食品科技與保健生

技學程。其中食品科技學程著重於食品生產流程、加工技

術、品質控管、創新產品開發及產業實務操作能力；保健生

技學程則聚焦於食品與健康、機能性成分開發、營養調控、

疾病預防及生技應用能力。 

4. 該系建立穩定的產官學合作夥伴網絡，與多家知名食品企業

（如統一、愛之味、宏全）、產業公協會（如食品工業發展

研究所、食品安全學會）及地方政府單位（嘉義市政府衛生

局）建立長期合作關係。 

【學士學位部分】 

1. 該系學士班教育目標為「培養具備食品安全基本素養、加工

應用能力與營養健康知識之初階專業人才」，課程設計以基

礎科學為根基，搭配實作與職能導向課程，如食品加工實習
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與食品檢驗等。 

2. 該系進修學士班課程規劃兼顧在職學生需求，強調彈性學習

與實務應用，教學內容聚焦食品產業實務技能與應用知識，

提升學生職場競爭力。 

【碩士學位部分】 

1. 該系碩士班教育目標為「培養具獨立研究與問題解決能力之

中高階食品專業人才」；碩士在職專班為「培育兼具現場經

驗與科學素養之高階人才」，課程設計以產業需求為導向，

強調實用性與應用性，協助學生於職場中提升技術能量與創

新能力。 

2. 該系重視產業倫理與永續治理之專題導向學習，開設課程如

《食品工廠經營管理實務》與《保健食品機能評估》，引導

學生關注產業倫理、資源永續與企業社會責任。 

【博士學位部分】 

1. 該系博士班教育目標為「培育具原創性研究與國際學術能力

之食品科技研究人才」，畢業前須通過資格考、發表國際期

刊論文，並完成學位口試，過程中對應核心能力，以確保教

育目標之落實。 

（二）待改善事項 

無。 

（三）建議事項 

無。 

（四）針對未來發展之參考建議 

【共同部分】 

1. 該系 SWOT分析可持續精進 ST、WT及 SO等策略，以利該

系自我評估機制之完善。 
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二、教師與教學 

（一）現況描述與特色 

【共同部分】 

1. 該系對於專任、專案及兼任師資之遴聘、續聘等辦法與流

程，均有清楚合理之規範並確實執行，且清楚訂定教師之任

用、考核及續聘條件等。 

2. 該系教師專長領域廣泛多元，含括食品加工與食品工程、食

品化學與分析、食品微生物與生物技術、營養與保健食品等

領域。除聘請特聘講座教授 1人及專案研究人員 2人外，114

學年度上學期專任教師計 13人，包含教授 4人、副教授 6人

及助理教授 3人，皆具博士學位。 

3. 該系生師比於 109 與 110 學年度高於該校平均值，為改善高

生師比情形，自 109 學年度該系增聘 3 位專任助理教授級以

上之教師，以提升教師教學與研究品質。 

4. 該系現有 1 棟系教學大樓與食品加工廠，所有教室已全面 E

化，每間教室均配置相關資訊設備。此外，每位教師均擁有

獨立之研究實驗室。 

5. 110 至 114 學年度該系教師共發表 93 篇期刊論文，其中超過

八成為與該系碩博士學生共同完成；另該系教師 110 至 114

年度共計獲得 152件研究計畫，其中以農業部經費佔多數。 

（二）待改善事項 

【共同部分】 

1. 該系部分教師授課鐘點數過高或有授課時數上下學期不平均

之情形，恐致教師教學負荷較重，影響教學與研究發展。 

2. 該系 110 至 114 學年度教師專利申請及技術轉移案分別為 2

件與 5件，且集中於部分教師，相關輔導機制尚待加強。 
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（三）建議事項 

【共同部分】 

1. 宜有合理之教學時數與課程安排，並落實相關輔導機制，或

宜向該校爭取兼任教師員額，以降低教師教學負擔。 

2. 宜檢視專利申請與技術轉移之獎勵機制，提升教師申請意

願，或宜加強對技術智財化的認知與技術轉移資源之宣導，

以利教師專利申請與技術轉移量能之提升。 

（四）針對未來發展之參考建議 

【共同部分】 

1. 該系可建請該校重新檢視並重視教師學術研究之相關獎勵機

制，以利教師學術量能之提升。 

 

三、學生與學習 

（一）現況描述與特色 

【共同部分】 

1. 該系以培養兼具專業能力與核心素養之人才為目標，強化獨

立思考與解決問題的能力，積極推動數位學習與混成教學，

提供學生更多自主學習與彈性修課機會，為職涯與未來升學

奠定堅實基礎。 

2. 該系因應國家政策，提升國內食品產業品質，將證照考試列

為學生能力指標與教學目標，藉由該系食品加工廠提供學生

考照練習之用，亦協助研發學生實習產品，並於該校員工消

費合作社販售。 

3. 該系支援由該校生命科學院向教育部申請的人才培育計畫，

包含課程開設與相關活動，提供學生暑期上課機會，邀請業

界師資投入，並與產業鏈結。 

4. 該系積極推動國際合作，包含 6 次國際學術交流，合作國家
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涵蓋韓國、日本及印尼等。並邀請 8 位來自印尼的國際學生

來臺實習。教師亦帶領碩士班與博士班學生分別至美國、荷

蘭及泰國等國家，參加國際研討會發表論文。 

5. 該系以問卷方式進行應屆畢業生能力指標滿意度自評，據以

做為學生就業能力自我評估之量化分析。 

【學士學位部分】 

1. 該系學士班入學分為繁星推薦、個人申請入學、指考分發入

學、特殊選才考試及四技二專甄選 5 種管道；進修學士班之

入學方式則分為甄試、筆試、以學測或統測成績申請入學等

管道。 

2. 該系導師制度完善，學士班與進修學士班每一年級皆設有 1

位導師，定期進行班會與導師晤談，強化師生互動，掌握學

生學習與生活狀況。 

3. 該系強化實作與產業連結，安排學生在大二升大三的暑假期

間前往食品產業、檢驗單位及研究機構進行實習，累積實作

經驗，強化專業技能，實踐「學以致用」的教育理念。 

【碩士學位部分】 

1. 該系定期檢視碩士班論文主題與實作成果，並與課程地圖連

結，結合校內外資源，鼓勵學生參與產學合作案與競賽，亦

輔導學生考取國家級證照。 

（二）待改善事項 

【共同部分】 

1. 該系 111 學年度之後無學士班學生申請碩士學位課程先修，

雖系主任與導師利用集會時間鼓勵學生，惟具體成效與獎勵

制度，仍有改善空間。 

2. 該系國際化移動之經費資源較為缺乏，恐降低學生參與國際

交流之意願。 
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（三）建議事項 

【共同部分】 

1. 宜積極設置獎勵制度或其他機制，鼓勵學生申請碩士學位課

程先修，以提升碩士班之招生。 

2. 宜積極向該校爭取相關資源與補助，或鼓勵教師藉由教育部

學海飛颺與學海惜珠等計畫，帶領學生參與國際交流，並增

進學生出國意願，以拓展視野。 

（四）針對未來發展之參考建議 

【共同部分】 

1. 可更積極加強招生策略，例如：辦理高中食科營等相關活

動，改善整體招生狀況下降之情形，以利該系永續發展。 

 

 

註：本報告係經訪評小組及學門認可審議委員會審議修正後定稿。 


